House ¢} Indio

Indisches Spezialitaten Restaurant

Wir laden Sie ein die indische Kiiche kennenzulernen und
zu genieBen! Das Geheimnis der indischen Kiiche liegt
nicht nur in der groBen Auswahl an Gewiirzen und
Krautern, sondern vor allem darin, sie sorgfaltig
aufeinander abzustimmen und beim Kochen so zu
behandeln, dass ihr Aroma zur vollen Entfaltung gelangt.
Das Aroma, dass schon betorend in der Luft liegt, bevor
ein Topf auf dem Feuer steht, ist unverwechselbar. Die
Gewiirze werden frisch gemahlen und fiir jede Speise
speziell zusammengestellt. Sie sind nicht nur fiir das
Aroma und den Geschmack zustindig, sondern auch
wirksam fiir die Verdauung und die Gesundheit. Das
,<House of India“ verwendet nur die feinsten Zutaten, um
kostliche Gerichte fiir Sie zuzubereiten.

Die Gerichte werden in Pfannen auf offenem Feuer und
im Tandoor, dem traditionellen indischen Lehmofen,
zubereitet. Passend zum indischen Essen bieten wir
Biere, Weine und typische indische alkoholfreie Getranke
an.

Ihr ,House of India“ Team.

Inhaber:

Sandhu Gaststiatten — Betriebs UG & Co.KG
Gr. UlrichstraBe 16

06108 Halle/Saale

Tel: 0345 - 2083888

Fax: 0345- 6857573
www.house-of-india.de
kontakt@house-of-india.de




Indische Gewiirze
und deren Bedeutung in unserer Kiiche

Bockshornkleesamen: entziindungshemmend, vorbeugende
Wirkung gegen Abszesse, Blahungen, Geschwiire, reinigt das Blut und
heilt Nierenblutung

Chili: beruhigende Wirkung fiir Herz und Kreislauf, enthalt Vitamin C
und P, verhindert Arterienverkalkung und Thrombose

Fenchel: fordert die Verdauung, vorbeugend gegen Gelbsucht,
Blasensteine, Bauchschmerzen, Krampfe und Blahungen

Ingwer: appetitanregend, heilend bei Entziindungen,
Riickenschmerzen, Frauenkrankheiten, Reisekrankheiten, Miidigkeit,
Migrane und Bronchitis

Kardamom: enthalt Vitamin A, B und C, hilft gegen Mundgeruch,
Verdauungsstorungen, Magenbeschwerden, Nervositit,
Atembeschwerden, Erkaltung und Heiserkeit

Knoblauch: reich an Vitamin A, B und C, fordert die Durchblutung
der HerzkranzgefaBe, senkt den Blutdruck, anregend bei
Potenzschwache

Koriander: wirkt anregend auf die Verdauungsorgane und wirkt
aphrodisierend

Kreuzkiimmel: freundlich fiir Verdauung, wirkt gegen Magen- und
Darmkrankheiten und gegen blasse Haut

Kurkuma: appetitanregend, freundlich fiir Verdauung, heilt Galle-
und Nierenleiden sowie Hautkrankheiten

Nelken: keimtotend, schmerzstillend bei Zahnschmerzen, wirkt gegen
Entziindungen in Hals und Rachen sowie gegen Mundgeruch

Pfeffer: appetitanregend, wirkt beruhigend auf die Magenwand
Safran: wirkt krampfstillend, schont den Magen und das Herz

Zimt: verdauungsfordernd, beruhigende Wirkung bei
Stresssituationen, wirkt gegen Bauch- und Magenschmerzen

Es gilt wie immer, dass ,,Eigentherapie“ bei echten Beschwerden keinen
Arztbesuch ersetzen kann. Wohl aber empfehlen wir das ungehemmte
Ausprobieren neuer Dinge, die gut tun und schmecken.
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SHORBA
SUPPE

Dal Suppe

kraftige Suppe aus bunten Linsen
Knoblauch Fisch Suppe

mit Knoblauch und indischen Gewlirzen
Tomaten Suppe

Delikat mit indischen Gewlirzen abgeschmeckt
Sabji Suppe

Gemiisesuppe mit feinen indischen Gewiirzen
Chicken Suppe

Hiihnersuppe nordindische Art

Mushroom Suppe

Delikat mit indischen Gewlirzen abgeschmeckt

GARAM LUKME
WARME VORSPEISEN

Samosa

frittierte Pasteten mit Gemiise und indischen Gewliirzen
Prawn Pakora

Garnelen im Teigmantel aus Kichererbsenmehl

Sabji Pakora

Gemiise im Teigmantel aus Kichererbsenmehl
Chicken Pakora

Hiihnerfiletstiicke im Teigmantel aus Kichererbsenmehl
Mushroom Pakora

Champignons im Teigmantel aus Kichererbsenmehl
Mixed Pakora

von allen Pakora Spezialititen etwas Gemiise-, Fisch-,
Huhn-, Panir-, Champingnon-Pakora und Onion Bhajia
Onion Bhajia

Zwiebelringe im Teigmantel aus Kichererbsenmehl
Mixed Pakora 2 Pers

von allen Pakora Spezialititen etwas Gemiise-, Fisch-,
Huhn-, Panir-, Champingnon-Pakora und Onion Bhajia
Pappadam

knusprige Linsenwaffeln

Panir Pakora

hausgemachter Kise im Teigmantel aus Kichererbsenmehl
Keema Samosa

frittierte Pasteten mit einer wiirzigen Hackfleischfiillung

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"européisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.

3,00€
4,50€
3,20€
3,00€
3,50€

3,00€

3,50€
6,60€
3,20€
4,00€
3,50€

4,50 €

3,50€

7,90 €

1,50€
4,50€

4,50 €

Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.
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THANDE LUKME
KALTE VORSPEISEN

Salat der Saison

griiner Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Dressing
Tomatensalat

Tomatensalat mit Zwiebeln und Oliven

Gurkensalat

Gurkensalat mit Oliven

Chef Salat

gemischter Salat mit Krabben, indischem Kase, Ei und
Oliven

Chicken Salat

mit zarten Hithnerfleischstiicken aus dem Tandoor
Salat House of India

griiner Salat mit Shrimps, Ei, Kichererbsen, Tomaten,

Paprika, Gurken, Karotten, Oliven, Panir (Kise) und frischen

Champignons

Indischer Salat

griiner Salat mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Paprika,
Karotten, Oliven mit Krauterdressing

Kheera Raita

Gurken-Joghurt

Delhi Raita

Joghurt mit gewliirfelten Kartoffeln und Tomaten
Dahi

Joghurt

Tomaten Raita

Joghurt mit gewiirfelten Tomaten

Bengan Raita

Joghurt mit gewtiirfelten Auberginen

Auf Wunsch haben wir fiir Sie auch_Joghurt-Dressing,
Mayonnaise-Sauce oder Essig und Ol fiir Thren Salat.

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.

4,00€
3,50€
3,00€

4,90€

4,50 €

5,90€

4,00 €

2,90€
2,90 €
1,50 €
2,50€

2,70€
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TANDOOR-KI-ROTI

ungesiuerte Fladenbrote von ausgezeichnetem
Geschmack und fester Struktur aus unserem
speziellen Lehmofen ,,Tandoor*

Roti Chapati 1,50€
Fladenbrot aus Vollkornmehl

Nan 2,00€
herzformiges Fladenbrot aus feinstem Mehl

Sabji Pratha 3,00€
in Butter gebackenes Fladenbrot gefiillt mit frischem Gemiise
Keema Pratha 4,00€
Fladenbrot aus feinstem Mehl gefiillt mit saftigem

Lammbhackfleisch

Mushroom Pratha 3,50€

in Butter gebackenes Fladenbrot gefiillt mit frischen
Champignons

Minz Nan 3,00€
herzformiges Fladenbrot aus feinstem Mehl mit Minze

Butter Nan 3,00€
herzférmiges Fladenbrot aus feinstem Mehl mit Butter

Kiase Nan 3,50€
Fladenbrot mit Panir-Kiase aus dem Tandoor

Chicken Pratha 4,00€
Fladenbrot mit Vollkornmehl gefiillt mit Hiithnerfleisch

Garlic Nan 3,00€
herzformiges Fladenbrot aus feinstem Mehl mit Knoblauch

Puri 1,50€
Luftbrot

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



TANDOOR-KHAJANA

~TANDOOR® ist ein traditioneller Lehmofen, der unserem
Fleisch ein einmaliges Aroma verleiht.

alle Gerichte werden mit Salat (15) und Nan (23)

serviert

27 Tandoori Chicken 10,50€
/> Hithnchen nach 24stiindiger Marinade am Spie8 im
Tandoor gegrillt

28 Sikh Kebab 10,90€

Lammfleisch gewiirzt mit frischen Krautern und
ausgesuchten Gewiirzen, am Spiel3 im Tandoor gegrillt
29 Jhinga Shahi 17,50 €
zarte Hummer-Krabben in einer speziellen Gewiirzmischung
mit Joghurt mariniert, am Spief3 im Tandoor gegrillt

T 30 Chicken Tikka 11,50 €
" ¥y o) zarte Hiihnerfleischstiickchen 24 Stunden mariniert und im
A N Tandoor gegrillt
AR 31 Boti Kebab 12,90 €

Lammfleischstiicke in einer speziellen Gewiirzmischung
mariniert, am Spiel3 gegrillt

32 Tandoori Grill Art des Hauses 16,90€
Zusammenstellung verschiedener Tandoor-Spezialititen
97 Chicken Malai Tikka 12,50€

entbeintes Hiihnerfleisch mariniert in einer Joghurt-Cashew
Marinade, am SpieB im Tandoor gegrillt

98 Fisch Malai Tikka 12,90€
Rotbarschfilet mariniert in einer Joghurt-Cashew Marinade,
am SpieB im Tandoor gegrillt

21 . 99 Chicken Haryali 11,90€

f';? S zartes Hiithnerfleisch mariniert mit ausgewahlten Gewiirzen,

AR Minze und Joghurt, am Spief3 im Tandoor gegrillt

4% .~ 1113 Fisch Tikka 12,50€
(Kt Rotbarschfilet mariniert mit Joghurt und speziellen

Gewiirzen und frischen Krautern, am Spief3 im Tandoor
gegrillt
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Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



Spezialitaten des Hauses

serviert mit
Basmati-Pulau-Reis

33 Tandoori Lamm Tikka Masala 13,00€
Lammfleisch aus dem Tandoor gebraten mit fein gehackten
Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Krautern und indischen
Gewlirzen

34 Tandoori Jhinga Masala 16,50€
Scampi aus dem Tandoor gebraten mit fein gehackten
Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Krautern und indischen
Gewlirzen

35 Tandoori Chicken Tikka Masala 12,50€
Hiahnchenbrust aus dem Tandoor gebraten mit fein
gehackten Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Krautern und

i okl indischen Gewiirzen

ol l':f : ..’~_;] . 36 Tandoori Mixed Masala 13,90 €
S r’}_ﬁ:'“ oy von allen Tandoori-Kostlichkeiten etwas

.. == 261 Tandoori Panir Tikka Masala 11,90 €

Panir aus dem Tandoor gebraten mit fein gehackten
Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Krautern und indischen
Gewlirzen
402 Fisch Masala Art des Hauses 13,90€
Rotbarschfilet, Garnelen, Shrimps mit Zwiebeln, Paprika,
Tomaten und speziellen indischen Gewiirzen

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.
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MURG-KI-HAANDI

Hiihnerfleisch-Spezialititen serviert mit
Basmati-Pulau-Reis

Chicken Curry Muglai 11,90 €
zart mariniertes Hiihnerfleisch angerichtet mit

hausgemachtem Kise und Cashewniisse in milder

Chicken Curry Art des Hauses 11,50€
Héahnchenbrust in milder Currysauce mit Obst,

hausgemachtem Kise, Rosinen und Mandeln

Chicken Bhuna 11,90€
Hiihnerfleisch in einer ausgewogenen pikanten Mischung aus
verschiedenen Gewlirzen, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten

und griinem Paprika

Chicken Palak 11,90 €
Hiihnchenbrust in Spinat mit indischen Krautern

»Fenugreek” und Gewlirzen

Chicken Dal 10,90 €
Hiihnchenbrust mit verschiedenen indischen Linsen,

frischem Ingwer und Tomaten

Chicken Jalfraise 11,90€
Hiithnchenbrustfilet mit frischem Gemiise in einer pikanten

Sauce

Chicken Vindaloo 11,50€
Hiihnerfleisch mit Kartoffeln, scharf oder sehr scharf, in einer

roten KokosnusssoBe

Punjabi Chicken Curry 11,80€
Hiihnerfleischstiicke gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und

Knoblauch, serviert in einer scharfen roten Chilisauce

Chicken Chili Masala 11,90€
Hiihnerfleischstiicke gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und

Knoblauch, serviert in einer scharfen roten Chilisauce

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"européisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



G # MURG-KI-HAANDI

Hiihnerfleisch-Spezialititen serviert mit
Basmati-Pulau-Reis

NI 46 Chicken Badam 9,00 €
Hiihnerfleisch in einer milden Mandel-Sauce
96 Chicken Banana 12,50€

Hahnchenbrustfilet mit Banane, Mandeln, Kokosnuss und
indischem Kase
253 Chicken Garlic 11,90€
Hahnchenbrustfilet mit frischem Knoblauch, indischen
Gewlirzen und Tomaten in einer aromatischen Sof3e

254 Chicken Dansek 11,90 €
e, Hiihnerfleisch serviert in einer Ananas-Sauce
1.\7i o 255  Chicken Makhni 11,50 €
& _:_'!’:;1 S Hiihnerfleisch aus dem Tandoor, serviert in einer
= aromatischen Sauce
i ”‘ .= 256 Chicken Mushroom 11,50 €
iz Hiihnerfleisch mit frischen Champignons, Tomaten,
Knoblauch und Ingwer
260 Chicken Curry nordindische Art 11,50€
Hiihnerfleisch in einer Currysauce nordindische Art
403 Chicken Mango 12,00€
Hiihnerfleisch serviert in einer delikaten Mango-Sauce
404 Chicken Korma 12,90 €

Hiihnerfleisch mit Mandeln, Kokosnuss, Obst, Pistazien, Kiase
und Joghurt in einer fein abgestimmten Sauce

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"européisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.
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GOSHT

Lammfleisch-Spezialititen serviert mit
Basmati-Pulau-Reis

Lamm Curry Mugal e Azam

Lammfleisch angerichtet mit hausgemachtem Kise und
Cashewniissen in milder Currysauce

Lamm Curry Art des Hauses

Lammfleisch in milder Currysauce mit Obst, hausgemachtem

Kéase, Rosinen und Mandeln

Lamm Bhuna

Lammfleisch in einer ausgewogenen pikanten Mischung aus
verschiedenen Gewiirzen, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten
und griinem Paprika

Lamm Palak

Lammfleisch in Spinat mit frischen Krautern ,,Fenugreek
und indischen Gewlirzen

Lamm Dal

Lammfleisch mit verschiedenen indischen Linsen, frischem
Ingwer und Tomaten

Lamm Sabji

Lammfleischfilet mit frischem Gemiise in pikanter Sauce
Punjabi Lamm Curry

Lammfleisch in einer Curry-Sauce nach Punjabi Art
Lamm Vindaloo

Lammfleisch mit Kartoffeln scharf oder sehr scharf in einer
roten Kokosnusssof3e

Lamm Curry nordindische Art

Lammfleisch in einer Curry-Sauce nordindische Art
Lamm Dansek

Lammfleisch in einer SoBe mit Ananas

Lamm Channa

Lammfleisch mit Kartoffeln und Kichererbsen mit frischem
Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Paprika
Lamm Bhindi

Lammfleisch mit Okraschoten, Zwiebeln, Tomaten, frischem

Ingwer und Knoblauch

Lamm Tinda

Lammfleisch in einer Currysauce mit Kiirbis, Zwiebeln,
Tomaten, Knoblauch und frischem Ingwer

Lamm Korma

Lammfleisch mit Mandeln, Kokosnuss, Obst, Pistazien, Kase

und Joghurt in einer fein abgestimmten Sauce
Lamm Chili Masala

Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch,

serviert in einer scharfen roten Chilisauce

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"européisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.

12,50€

12,00 €

12,50€

11,90 €

11,50€

11,50€
11,90 €

12,50€

11,90 €
11,90 €

12,50€

12,50 €

12,50€

12,00 €

12,50 €

Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.
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SAMUNDARI KHAJANA

Meeresfriichte-Spezialitiaten serviert mit
Basmati-Pulau-Reis

Fisch Vindaloo 12,50€
Rotbarschfilet zubereitet mit speziellen Gewiirzen,

angerichtet mit Kartoffeln in einer roten Kokosnusssauce

(scharf oder sehr scharf)

Fisch Chili Masala 12,50€

Rotbarschfilet gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und
Knoblauch, serviert in einer roten und scharfen Chilisauce

Goa Fisch 12,90€
Rotbarschfilet geschmort in einer pikanten Joghurt —

TomatensoBe, mit frischem Ingwer und ausgesuchten

Gewlirzen, angerichtet mit frischem Gemiise der Saison

Fisch Bhuna 12,50€
Rotbarschfilet in CurrysoBe, zubereitet mit Zwiebeln, griinem
Paprika, Tomaten und erlesenen Gewiirzen

Mixed Sea Food 12,50€
Zusammenstellung kostlicher Meeresfriichte gebraten mit

fein gehackten Zwiebeln

Prawn Bhuna 12,90€
Shrimps in einer CurrysoBe, zubereitet mit Zwiebeln, griinem
Paprika, Tomaten und erlesenen Gewiirzen

Scampi Palak 13,90€
Scampi in Spinat mit frischen Krautern ,Fenugreek® und

indischen Gewlirzen

Scampi Sabji 13,90€
Scampi gebraten mit verschiedenem Gemiise der Saison in
einer pikanten Sof3e

Jhinga Korma 13,50€
Shrimps mit Mandeln, Kokosnuss, Obst und indischem Kise

Fisch Curry 11,50 €
Rotbarschfilet zubereitet nach nordindischer Art

Fisch Madras 11,50€

Rotbarschfilet gebraten mit Knoblauch, Ingwer und Zwiebeln

in einer scharfen roten Chiliso3e

Fisch Palak 11,00€
Rotbarschfilet in Spinat mit speziellen Krautern (Fenugreek)

und Gewlirzen

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Ihr Gericht
"européisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.

Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.
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SABJI-KA-BAGICHA

Vegetarische-Spezialititen serviert mit
Basmati-Pulau-Reis

Channa Masala

Kartoffeln und Kichererbsen mit frischen Krautern, Tomaten,
Paprika und geschmorten Zwiebeln

Navrattan Curry

Gemiisecurry in milder Kokosnusssauce mit Obst

Tinda Aloo

Kiirbis und Kartoffeln in pikanter Currysauce

Malai Kofta

Gemiiseballchen zubereitet aus indischem Kise, Kartoffeln
und Gemiise, angerichtet mit Rosinen und Mandeln in milder
Mandelsauce

Aloo Gobi

Blumenkohl und Kartoffeln geschmort mit Zwiebeln, Paprika,
Tomaten und Knoblauch

Saag Panir

hausgemachter indischer Kise (Panir) angebraten mit
Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer, in feinem Spinat,
abgeschmeckt mit erlesenen Krautern und Gewiirzen

Dal Art des Hauses

Linsengericht zubereitet aus verschiedenen Linsenarten mit
Zwiebel, Tomaten, frischem Ingwer und feinen Gewiirzen
Bhindi Sabji

Okraschoten gebraten mit Zwiebeln, frischem Ingwer,
Tomaten und speziellen indischen Gewiirzen

Sabji Shahi Korma

verschiedenes Gemiise der Saison gebraten mit erlesenen
Gewlirzen, angerichtet in fein abgestimmter Joghurt-
Mandel-Sauce

Mixed Sabji
gemischtes Gemiise der Saison gegart im eigenen Saft, fein

abgeschmeckt mit frischen Krautern und erlesenen
Gewlirzen, angerichtet in scharfer roter Sauce

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.

9,50€

9,90€
9,00 €

9,50€

9’OO€

10,50 €

9,00 €

9,90 €

10,50€

9,90€



G .2 SABJI-KA-BAGICHA

Vegetarische-Spezialititen serviert mit
Basmati-Pulau-Reis

J0W w0/ 240 Bengan Bartha 9,50€
im Tonofen gegarte Auberginen, zubereitet mit frischen
Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und indischen
Gewlirzen

241 Alu Bengan 9,00€
Auberginen und Kartoffeln zubereitet mit Knoblauch, Ingwer,
Tomaten und Joghurt in einer milden Currysof3e

242 Panir Tomaten 10,90€
hausgemachter indischer Kise (Panir), zubereitet mit
Tomaten und Mandeln, angerichtet in einer CurrysoBe

T 243 Karahi Panir 10,90 €

-, o .. . .
Sl Sy hausgemachter Kése gebraten mit Zwiebeln, Ingwer,
o E.r"Tj'}f‘f," >y Knoblauch, Tomaten und speziellen indischen Gewiirzen
s ;"'} T A 244 Aloo Matter Panir 8,50€

Kartoffeln, Erbsen und Panir (hausgemachter Kise),
angerichtet in einer CurrysoB3e

245 Mushroom Chili Masala 9,50€
frische Champignons, gebraten mit Knoblauch, Zwiebeln und
frischem Ingwer, serviert in einer roten scharfen Chilisofe

246 Aloo Palak 8,00€
Kartoffeln in Spinat, zubereitet mit einer speziellen Mischung
indischer Gewiirze und Krauter

1115 Panir Korma 11,90€
£y B hausgemachter indischer Kise (Panir) mit Mandeln,
R Kokosnuss und Obst
SAl TS
i :;-Ll"‘-h =
_‘_'_ .._':!F i"i;,J :

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"européisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



]

B 0WIC o, CHAWAL-KE-NAMOONE
f"m Biryani-Reis-Spezialititen der besonderen Art
IS 5% 79 Spezial Biryani 14,00 €
TN Lammfleischstiicke, Hihnchenbrustfilet und Shrimps
gebraten mit Basmati-Reis, indischem Kiase, Mandeln,
Rosinen und Zwiebeln

80 Ambala Biryani 14,50€
Garnelen gebraten mit Basmati-Reis, indischem Kase,
Mandeln und Zwiebeln

81 Sabji Biryani 10,50€

frisches gemischtes Gemiise der Saison gebraten mit Reis,
indischem Kise, Mandeln und Zwiebeln

82 Prawn Biryani 12,50€
A AT N Shrimps gebraten mit Basmati-Reis, Tomaten, Erbsen,
52 ﬁ-_f-\llmf"'_’;rf;']--.- indischem Kése, Mandeln und Zwiebeln
4+l . 83 Chicken Biryani 11,00 €
= B R Hiihnerfleisch gebraten mit Basmati- Reis, indischem Kise,
e ] Cashewniissen und gehackten Zwiebeln
. ' 84 Lamm Biryani 12,00€

Lammfleisch gebraten mit Basmati Reis, indischem Kise

Mandeln, Rosinen und Zwiebeln

Fisch Biryani 12,00€
Rotbarschfilet gebraten mit Basmati Reis, indischem Kase,

Mandeln, Rosinen und Zwiebeln

Wild Biryani 12,50€
Wildschwein gebraten mit Basmati Reis, indischem Kise

Mandeln, Rosinen und Zwiebeln

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"européisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



Schweinefleischfilet

Schweinefleisch-Spezialititen mit
Basmati-Pulau-Reis

339 Pork Bhuna 12,50€
zartes Schweinefleischfilet in einer pikanten Mischung
erlesener Gewlirze, Ingwer, Knoblauch, Tomaten und
Paprika

340 PorkPalak 10,90 €
zartes Schweinefleischfilet angebraten mit Zwiebeln,

Knoblauch und Ingwer, in feinem Spinat, abgeschmeckt mit
erlesenen Krautern und Gewliirzen

341 PorkDal 11,00 €

zartes Schweinefleischfilet mit verschiedenen indischen
Linsen, frischem Ingwer und Tomaten

ke .f —+ 342 Pork Jalfraise 11,50 €
B = zartes Schweinefleischfilet mit frischem Gemiise und
e S Krautern in einer fein abgestimmten Sauce
RIS 343 Pork Vindaloo 10,90 €

zartes Schweinefleischfilet zubereitet mit speziellen
Gewlirzen angerichtet, mit Kartoffeln in roter
Kokosnusssauce (scharf oder sehr scharf)

344 Punjabi Pork Curry 11,00€
zartes Schweinefleischfilet in roter Currysauce mit Tomaten,
Paprika und Zwiebeln
. 345 Pork Chili Masala 11,90€

zartes Schweinefleischfilet gebraten mit Zwiebeln, Ingwer
und Knoblauch, serviert in einer roten und scharfen

" 2L . ,. Chilisauce
= f A * 346 Pork Mushroom 11,50€
- :'-| _T 3 v zartes Schweinefleisch mit Champignons, Zwiebeln, Tomaten
Ny s AT Knoblauch und frischem Ingwer
i 347 Pork Curry nordindische Art 10,50€

zartes Schweinefleischfilet in einer CurrysoB3e nach
nordindischer Art

450 Pork Channa Masala 11,90 €

zartes Schweinefleischfilet mit Kichererbsen, frischen
Krautern, Tomaten, Paprika und geschmorten Zwiebeln

451 Pork Tinda Curry 12,00€

zartes Schweinefleischfilet mit Tinda (Kiirbisgewachs aus
Nordindien), Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch und frischem
Ingwer

449 Pork Bhindi Masala 12,00€

zartes Schweinefleisch mit Okraschoten, Zwiebeln, Tomaten,
frischem Ingwer und Knoblauch

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.
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BATAK-KI-HAANDI

Entenfleisch-Spezialititen mit
Basmati-Pulau-Reis

Batak Curry nordindische Art 11,90€

Entenfilet angerichtet mit hausgemachtem Kiase und
Cashewniissen in milder Currysauce

Batak Curry Mugal-e-Azam 12,90€
Entenfilet angerichtet mit hausgemachtem Kése und

Cashewniissen in milder Currysauce

Batak Curry Art des Hauses 12,00€

Entenfilet fein mariniert angerichtet mit Obst, Panir
(indischem Kase), Mandeln und Rosinen, serviert in milder
Currysauce

Batak Bhuna 12,50€

Entenfilet in einer wohlausgewogenen pikanten Mischung
erlesener Gewiirze mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und
griinem Paprika

Batak Palak 11,90€

Entenfilet angebraten mit Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer,
in feinem Spinat, abgeschmeckt mit erlesenen Krautern und
Gewlirzen

Batak Dal 12,00€

Entenfilet mit verschiedenen indischen Linsen, frischem
Ingwer und Tomaten

Batak Jalfraise 12,50€
Entenfleischfilet mit frischem Gemiise in pikanter Sauce
Batak Vindaloo 11,50€

Entenfilet mit Kartoffeln, scharf oder sehr scharf, serviert in

einer roten Kokosnusssauce

Punjabi Batak Curry 11,90€
Entenbrustfilet in einer roten Currysauce mit Tomaten,

Paprika und Zwiebeln

Batak Chili Masala 12,50€

Entenfilet gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch,
serviert in einer scharfen roten Chilisauce

Batak Korma 12,00€
Entenfilet mit Mandeln, Kokosnuss, Obst und indischem Kise
Batak Channa Masala 12,90€

Entenfilet mit Kartoffeln und Kichererbsen mit frischem
Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Paprika
Batak Bhindi Masala 12,90€

Entenfilet mit Okraschoten, Zwiebeln, Tomaten, frischem
Ingwer und Knoblauch

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"européisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.

Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.
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PUTE
Putenfleisch-Spezialititen mit Basmati-Pulau-Reis

Tarki Curry Mugal-e-Azam 12,90 €
Putenfilet angerichtet mit hausgemachtem Kéase und
Cashewniissen in milder Currysauce

Tarki Curry Art des Hauses 12,50€
Putenfilet fein mariniert angerichtet mit Obst, Panir

(indischem Kaise), Mandeln und Rosinen, serviert in milder
Currysauce

Tarki Bhuna 12,90€
Putenfilet in einer wohlausgewogenen pikanten Mischung

erlesener Gewlirze mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und

griinem Paprika

Tarki Palak 11,50€
Putenfiletangebraten mit Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer,

in feinem Spinat, abgeschmeckt mit erlesenen Krautern und
Gewlirzen

Tarki Dal 11,90 €
Putenfilet mit verschiedenen indischen Linsen, frischem
Ingwer und Tomaten

Tarki Jalraise 11,90 €
Putenfilet mit frischem Gemiise in pikanter Sauce
Tarki Vindaloo 11,00€

Putenfilet mit Kartoffeln scharf oder sehr scharf in einer

roten Kokosnusssauce

Tarki Chili Masala 12,90€
Putenfilet gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch,

serviert in einer scharfen roten Chilisauce

Tarki Channa Masala 12,90€
Putenfilet mit Kartoffeln und Kichererbsen mit frischem
Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Paprika

Tarki Mango 12,90€
Putenfleisch in einer delikaten Mangosauce

Tarki Kashmiri Korma 12,90€
Putenfilet mit Mandeln, KokoBnuB3, Obst und indischem Kise

Tarki Curry nordindische Art 11,90€

Putenfilet in einer roten Currysauce mit Tomaten, Paprika,
und Zwiebeln

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Ihr Gericht
"européisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.

Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,

erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



REH

Rehfleisch-Spezialititen serviert mit
Basmati-Pulau-Reis

1121 Reh Bhuna 13,90€
Rehfleisch in einer wohlausgewogenen Mischung erlesener
Gewiirze, Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Paprika

1122 Reh Chili Masala 13,90€
Rehfleisch gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch,
serviert in einer roten und scharfen Chilisauce

1123 Reh Palak 13,50€

Rehfleisch angebraten mit Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer,
in feinem Spinat, abgeschmeckt mit erlesenen Krautern und
Gewlrzen

ViV 1124 Reh Kashmiri Korma 13,90€

Sl YA E Rehfleisch gebraten mit erlesenen Gewiirzen, angerichtet in

RreSree  Bar fein abgestimmter Joghurt-Mandel-Sauce

~ 9% L 1125 Reh Channa Masala 13,90€

(Fae iy Rehfleisch mit Kichererbsen mit frischen Kriautern, Tomaten,
Paprika und geschmorten Zwiebeln

1126 Reh Sabji 13,90 €
Rehfleisch mit frischem Gemiise in pikanter Sauce

1127 Reh Mango 13,90 €
Rehfleisch in einer delikaten Mangosauce

Hirschfleisch-Spezialitaten mit
Basmati-Pulau-Reis

(AT 1101 Hirsch Bhuna 13,90 €
oy e Hirschfleisch in einer pikanten Mischung erlesener Gewlirze,
e T B Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Paprika

4% 0 1102 Hirsch Chili 13,90€
ST Hirschfleisch gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch,
serviert in einer roten und scharfen Chilisauce
1103 Hirsch Palak 13,50€

Hirschfleisch angebraten mit Zwiebeln, Knoblauch und
Ingwer, in feinem Spinat, abgeschmeckt mit erlesenen
Krautern und Gewiirzen

1104 Hirsch Sabji 13,90€
Hirschfleisch mit frischem Gemiise in pikanter Sauce
1105 Hirsch Channa 13,90€

Hirschfleisch mit Kichererbsen mit frischen Krautern,
Tomaten, Paprika und geschmorten Zwiebeln

1106 Hirsch Korma 13,90€
Hirschfleisch mit Mandeln, Kokosnuss, Obst und indischem
Kase

1107 Hirsch Mango 13,90€

Hirschfleisch in einer delikaten Mangosauce

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



use - . WILDSCHWEIN

Wildschwein-Spezialititen mit Basmati-Pulau-Reis

701 Wildschwein Curry Art des Hauses 13,50€

» 0 Wildschwein fein mariniert angerichtet mit Obst, Panir
(indischem Kéase), Mandeln und Rosinen, serviert in einer
milden Currysauce

702 Wildschwein Bhuna 13,90 €
Wildschwein in einer pikanten Mischung erlesener Gewiirze
mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und griinem Paprika

703 Wildschwein Palak 13,50€
Wildschwein angebraten mit Zwiebeln, Knoblauch und
Ingwer, in feinem Spinat, abgeschmeckt mit erlesenen
Krautern und Gewiirzen

N 704 Wildschwein Dal 13,00 €

; ,,-,"I.'I'::;f = oy Wildschwein mit verschiedenen indischen Linsen, frischem
e o 2 B Ingwer und Tomaten
- jiv 2. 705 Wildschwein Sabji 13,00 €
Ao AT Wildschwein mit frischem Gemiise in pikanter Sauce
706 Wildschwein Madras 13,50€

Wildschwein gebraten mit Knoblauch, Ingwer und Zwiebeln
in einer scharfen roten Chiliso3e

707 Wildschwein Chili Masala 13,50€
Wildschwein gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch,
serviert in einer scharfen roten Chilisauce

708 Wildschwein Channa Masala 13,90€
Wildschwein mit Kartoffeln und Kichererbsen mit frischem
Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Paprika

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen {liber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertriglichkeit ausldsen konnen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



Menii 1 - vegetarisch
Menii fiir 2 Personen
Menii wird mit Basmati Reis und Nan (Fladenbrot) serviert

Vorspeise Sabji Pakora und Pappadam
frisches Gemiise im Teigmantel
und Linsenwaffeln

oder

Gemiise Suppe und Pappadam
Gemiisesuppe mit feinen indischen Krautern

e ¥ Hauptgericht Channa Masala
=Ll ] Kartoffeln und Kichererbsen mit frischen
e RN Krautern, Tomaten, Paprika und
N geschmorten Zwiebeln
Aloo Gobi

Blumenkohl, Kartoffeln, Paprika und

Tomaten, geschmort mit Zwiebeln und
4 Knoblauch

Panir Tikka

hausgemachter indischer Kise, 24 Std
mariniert und am SpieB im Tandoor
gegrillt

S SRR . Nachtisch Gulab Jamun
s e hausgemachte indische Kaseballchen
z frittiert und in Zuckersirup serviert

oder

. f'a.*.‘a Vanilleeis mit Obst

Euro

‘ _ 33,50

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeit
auslosen konnen, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



Menii 2 - vegetarisch
Menii fiir 2 Personen
Menii wird mit Basmati Reis und Nan (Fladenbrot) serviert

Vorspeise Sabji Pakora und Pappadam
frisches Gemiise im Teigmantel
und Linsenwaffeln

oder

Dal Suppe und Pappadam
kraftige Suppe aus bunten Linsen

1 w745 Hauptgericht  Sabji Shahi Korma

Lok ) Gemiise der Saison in einer fein
e SR abgestimmten

s Joghurt-Mandel-Sauce

Saag Panir

hausgemachter indischer Kise in feinem
Spinat, abgeschmeckt mit erlesenen
Krautern und Gewilirzen

Bhindi Sabji

Okraschoten angebraten mit Zwiebeln,

- frischem Ingwer, Tomaten und speziellen
ol indischen Gewlirzen

S SRR - Nachtisch Gulab Jamun
AP hausgemachte indische Kaseballchen
frittiert und in Zuckersirup serviert

oder

. **.'3 Mangocreme

Euro

‘ _ 32,50

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeit
auslosen konnen, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



Menii 3
Menii fiir 2 Personen
Menii wird mit Basmati Reis und Nan (Fladenbrot) serviert

Vorspeise Mixed Pakora und Pappadam
von allen Pakora Spezialitaten etwas
und Linsenwaffeln

oder

Dal Soup und Pappadam
kraftige Suppe aus bunten Linsen

T el Hauptgericht Lamm Bhuna

sl A ) Lammfleischstiicke in einer pikanten

et R Mischung erlesener Gewlirze mit Zwiebeln,
N AT Knoblauch, Tomaten und Paprika

Panir Korma
_. hausgemachter indischer Kiase mit Mandeln,

¥ : iz Kokosnuss und Obst
:._’,Q -
| — - Mixed Grill
R el Hiihnchenfilet, Hithnchenschenkel und

Lammfilet 24 Std mariniert und am SpieB
im Tandoori gegrillt

¥, Nachtisch Gulab Jamun
3 XL o hausgemachte indische Weizenmehl-
; Kaseballchen frittiert und in Zuckersirup

serviert
oder
o $a ‘3 Firni
-l L Milchpudding mit Rosenwasser, Mandeln,
S ' Pistazien und Rosinen
et Euro

36,50

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeit
auslosen konnen, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



Ment 4
Menii fiir 2 Personen
Menii wird mit Basmati Reis und Nan (Fladenbrot) serviert

Vorspeise Fisch Pakora und Pappadam
Fischfilet im Teigmantel gebacken
und Linsenwaffelnn
oder

Fisch Suppe und Pappadam

1 w745 Hauptgericht  Fisch Bhuna
S e, s Rotbarschfilet in Currysauce, zubereitet mit
e griinem Paprika, Tomaten und erlesenen
b Gewlirzen
Fisch Masala

- Rotbarschfilet, Garnelen, Shrimps mit
: 5 Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Krautern und
ol A indischen Gewlirzen

S .A g Fisch Tikka

Rotbarschfilet, 24 Std mariniert und am
Spiefl im Tandoor gegrillt

_ A Nachtisch Gulab Jamun
= R hausgemachte indische Kaseballchen
W frittiert und in Zuckersirup serviert

oder

Kulfi
o v e Honigmilch halb gefroren mit Mandeln und
3 Pistazien

e Euro
36,50

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeit
auslosen konnen, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.
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Meniu 5

Vorspeise

S . Hauptgericht

&

- i-d_i

L — *]‘*‘

-

Nachtisch

Menii fiir 2 Personen
Menii wird mit Basmati Reis und Nan (Fladenbrot) serviert

Mixed Pakora und Pappadam
von allen Pakora Spezialitaten etwas
und Linsenwaffeln

oder

Gemiisesuppe und Pappadam
Gemiisesuppe mit feinen indischen Krautern

Wildschwein Bhuna
Wildschweinfleisch in einer pikanten Sauce
mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und
griimem Paprika

Chicken Malai Tikka

zarte Hithnerfleischstiickchen, 24 Stunden
mariniert mit Cashewniissen, Mandeln und
Joghurt, im Tandoor gegrillt

Batak Palak

Entenfilet angebraten mit Zwiebeln und
Tomaten angerichtet in feinem Spinat mit
,Fenugreek®

Gulab Jamun
hausgemachte indische Kaseballchen
frittiert und in Zuckersirup serviert

oder

Vanilleeis mit Mango

Euro
36,50

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht

"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeit
auslosen konnen, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!

Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



Menii 6
Menii fiir 2 Personen
Menii wird mit Basmati Reis und Nan (Fladenbrot) serviert

Vorspeise Mixed Pakora und Pappadam
von allen Pakora Spezialitaten etwas
und Linsenwaffeln

oder
Tomatensuppe und Pappadam

delikate Tomatensuppe mit indischen
Gewiirzen, fein abgeschmeckt

T s
o 3 . Hauptgericht Chicken Bhuna
bpa Hiihnerfleisch mit verschiedenen Gewiirzen,
: Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und griinem
Paprika
‘;T‘S’ VR kg Channa Masala

Kartoffeln und Kichererbsen mit frischen
Krautern, Tomaten, Paprika und Zwiebeln

Boti Kebab
- Lammfleischstiicke 24 Std mariniert mit
ol lle ausgesuchten indischen Gewiirzen und am
¥, ] Spief im Tandoor gegrillt

Nachtisch Gulab Jamun
hausgemachte indischeKaseballchen frittiert
und in Zuckersirup serviert

P "..""'-* '3 Oder

Sy A Vanilleeis mit Mango

J_ Euro

= 35950

Bitte sagen Sie unserem Personal, ob Thr Gericht
"europiisch mild", "scharf" oder "indisch scharf" serviert werden soll.
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeit
auslosen konnen, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.
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Mithai Ghar
traumhafter Nachtisch

Mango Creme*

Kulfi
Honigmilch, halb gefroren mit Mandeln und Pistazien

Firni
Milchpudding mit Rosenwasser, Mandeln, Pistazien und
Rosinen

Spezial Dessert* ,,House of India“
verschiedene Eissorten mit Obst, Mango und Lychee

Vanilleeis* mit Obst
Lychee mit Vanilleeis*

Sanfter Engel*
Vanilleeis, Orangensaft und Rum

Eiskaffee*

kraftiger aromatischer Kaffee mit Vanille-Eiscreme
und Sahne

Vanilleeis* mit heiBen Himbeeren

W 203  Mango mit Vanilleeis*

204 Mango Eis*

*mit Vanille-Geschmack

3.30€

3.60€

3.30€

5.60 €

3.60 €
3.80€

3.60 €

3.30€

3.30€

3.80€

3.80€

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien und Unvertraglichkeit

auslosen konnen, erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeiterinnen!
Alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienung.



# House o} Indio

Indisches Spezialititen Restaurant

Vielen Dank fur
IThren Besuch
Lt in unserem Restaurant.
Wir freuen uns Sie
wieder bel uns bewirten
zu durfen.

: .". “ 2 Ihr
Sy ,House of India*
Team




